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PEČENE IN NADEVANE POLOVICE JABOLK
Namesto celih jabolk uporabimo polovičke olupljenih in očiščenih jabolk, ki jih ne nadevamo temveč zarežemo in obložimo s prav posebno mešanico, ki se v pečici hrustljavo zapeče. 
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[bookmark: _GoBack]Predpriprava in priprava: skupaj približno 60 minut.
Sestavine:
· 2 veliki jabolki
· 2 žlici rjavega sladkorja
· malo mletega cimeta
· žlico stopljenega masla

Za nadev/posip:

· 2 žlici rjavega sladkorja
· žlico in pol stopljenega masla
· malo mletega cimeta
· 2 žlici ovsenih kosmičev
· 1 žlička moke
· 0,25 žličke soli (torej malo)

Za zraven:
· 1 kepica vaniljevega sladoleda
Priprava:
1. V skledo damo rjavi sladkor, mleti cimet in stopljeno maslo. Sestavine z ročno metlico dobro premešamo, da dobimo enotno zmes. Jabolki operemo, olupimo in jima izrežemo pecelj in peščišče. Jabolki nato razpolovimo in v vse polovice z nožem naredimo plitke zareze na okroglino jabolka. Pazimo, da ne naredimo preglobokih zarez, saj se morajo polovice jabolk spodaj še držati skupaj.

2. Pekač rahlo namastimo z maslom in vanj zložimo zarezane polovičke jabolk (z luknjo od peščišča navzdol). Jabolka po vrhnji strani premažemo z mešanico sladkorja, cimeta in masla. Pekač pokrijemo z aluminijasto folijo in za 20 minut potisnemo v pečico, ogreto na 200 stopinj Celzija. Po 20 minutah peke pekač vzamemo iz pečice in previdno odstranimo alu folijo. Pekač še za 10 minut potisnemo v ogreto pečico.

3. Medtem ko se jabolka pečejo, v skledo dodamo rjavi sladkor, stopljeno maslo, mleti cimet, ovsene kosmiče, moko in sol. Sestavine dobro premešamo, da dobimo enotno zmes. Pekač z jabolki vzamemo iz pečice in zareze, ki smo jih naredili v polovičke jabolk malo razpremo. Jabolka obložimo s pripravljeno zmesjo in potisnemo v ogreto pečico še za 10 minut. Čisto na koncu vključimo žar in jabolka pečemo še 2 minuti, da se lepo rjavo zapečejo.

Pa dober tek!
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