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QUESADILLA S TUNO IN KORUZO
Okusna in hitro pripravljena mehiška jed. Nadev lahko tudi pripraviš po svoje in uporabiš sestavine, ki so ti všeč, paziti moraš le, da nadev ni moker. Za sočnost pa bo poskrbel nariban sir.
Predpriprava in priprava: skupaj približno 150 minut.
[image: Breakfast Quesadillas - 3 Easy Ways (VIDEO) - NatashasKitchen.com]Sestavine:
· 6 velikih tortilj
· 6 konzerv tune (dobro odcedi!)
· 400 g kisle smetane
· 250 g vložene sladke koruze (dobro odcedi!)
· 150 g gauda sira
· česen v prahu
· čebula v prahu
· sol
· poper

Za zraven:

· salsa omaka, nacho sir, …
Priprava:
1. Konzerve tun dobro odcedimo in jih nato zmešamo s kislo smetano in odcejeno koruzo. 
2. Dodamo česen in čebulo v prahu ter sol in poper. 
3. Če je masa premokra, dodaj žlico krušnih drobtin, ki bodo popile odvečno tekočino v nadevu.
4. Pripravljen nadev namažemo le na polovice tortilj, 1 cm od robu. Po vrhu potresemo nariban sir gauda. 
5. Prazno polovico tortilje prepognemo čez polno in rahlo pritisnemo, da se nadev lepo razporedi (ne premočno, da ti ne zleze ven).
6. V večji ponvi segrej malo olja nato pa speci vsako tortiljo posebej z obeh strani na srednje močnem ognju (približno 2 minuti na vsaki strani), da se sir stopi in tortilja lepo zapeče.  
[bookmark: _GoBack]7. Pečeno (in nekoliko ohlajeno) razrežemo na 3 enake dele. Zraven postrežemo salsa omako, nacho sir, guacamole, kislo smetano idr. Pa dober tek!
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