DOMACI PRIJATELJ

Preprosto pecivo brez mascobe. Kdo pa je tvoj najboljSi prijatelj?

Cas priprave: 40 minut.
Sestavine:

3 vedja jajca

180 gramov sladkorja

350 gramov moke

1/2 pecilnega praska

150 gramov orehov (ali leSnikov, mandljev, pistacij)
150 gramov rozin ali brusnic

1 beljak -za premaz

Za zraven: mleko, jeCmenova kava, kakav, Ca;j...
Priprava:

1. Jajca lo€iS na beljake in rumenjake. |z beljakov stepes sneg in jim vmesas tretjino
sladkorja. Rumenjake stepa$ s preostalim sladkorjem, da se prostornina vsaj dvakrat
poveca.

2. Brusnice in orehe pomokas z zlico moke. Ostalo moko zmes$as s pecilnim praskom.
K rumenjakom najprej vmesas orehe in brusnice. Nato pa $e moko. Cisto na koncu
vmesas sneg.

3. Oblikuje$ dve vegji ali tri manjSe $truce. Ce se testo preved prijema na roke si
pomagas z vodo.

4. Struci peges$ na 180 stopinjah 30 minut. Na sredini peke jih premazes$ z beljakom, ki
si ga predhodno nezno stepel z vilico.

5. Takoj vroc€i Struci zrezeS na piSkote pod kotom in pustiS da se osusijo na zraku in
strdijo.

Fotografije za lazje delo:



Pa dober tek!



