JAJCNI NAMAZ

Odli¢en namaz, ki si ga preprosto pripravi§ sam.

Cas priprave: 15 minut.
Sestavine:

e 2 trdo kuhani jajci
e Zvrhana Zlica kisle smetane

e sol, poper (po Zelji),

e Zlicka gorcice
e dodatki po zelji: drobno narezana Sunka ali kisle kumarice

e zeliS€a (drobnjak, petersilj, koper, mlada Cebula, listi redkvic, korenja), nariban
hren, korenje, pretlatena gorgonzola ipd.

Za zraven: kruh.
Priprava:

1. Jajca trdo skuhamo (8 — 10 minut).
2. Jajca ohladimo, olupimo in drobno narezemo, naribamo ali pretlaimo z vilicami.

2. Dodamo jim kislo smetano, Zlicko gorc€ice, rahlo solimo, popramo po zelji in
premesamo.

3. MeSanici dodamo izbrane dodatke in preme$amo v gladek namaz.
4. Ce se ti zdi namaz premalo mazljiv, mu lahko dodas$ $e kisle smetane.

Pa dober tek!



